LA CARTE
Les fruités

Framboise, Cocktail dgrumes, Mgr'l:illes. Citron, Curdgdo, Grenadine
Les fleuris

Sureau, Lavande, Menthe, Vanille, Violette

Les exotiques

Framboise hibiscus, Citron vert 9in9embre, Ananas, Kiwi, Fruit de la passion

TARIF 2025

BAR A SIROPS Prix par personne (1 verre)
Sivop/eau plate 1,00€
Sirop/edu plate en accompagnement d'une formule repas 0,50€
Sirop/edu plate en dccompagnement d'une formule cocktail 0,00€
Sirop/eau gazeuse 1,50€

LE CHOIX

Le service sirop s'effectue en fontaine.

En fonction du nombre de vos convives, vous avez un nombre de choix de parfums différent.

Votre événement Choisissez parmi la carte
0 & 50 personnes 2 parfums
51 & 150 personnes 4 parfums
151 & 300 personnes 5 parfums

PRESTATION BAR A SIROPS

Le temps de service est de 1Th30 en libre-service, dans des éco-cup de 25cl.
La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.

Cette pres’co\’cion est limitée a 300 convives.




Bar a Thés ou infusions qlacés

Notre carte est inspirée de (a nature et des sommets montagneux qui nous sont chers.

LA CARTE

Les Alloes

* La Jasse (thé) thé noir, cannelle, cardamone et sirop curagao
" Le dome (infusion) Infusion thym, citron, eucalyptus et sirop citron/gingembre

Les Pyrénées
* Le Munia (thé) thé vert, fleur jasmin et sirop suredu

* Le Bigorre (infusion) Infusion direlle, framboise, cassis, pomme, baies et sirop myrtille

Le Massif central

* Le Brunet (thé) thé vert, lavande, pétale rose et sirop lavande
* Le Mary (infusion) infusion pétales oranger, verveine, camomille et sirop orange

Le Jura

* Le Chasseron (thé) thé noir, fleur hibiscus, framboise et sirop framboise
* Le Reculet (infusion) infusion graines fenouil, sauge, anis vert, romarin et sirop anis

Les VOSges

* Le Schweisel (thé) thé vert, menthe douce, menthe poivré et sirop menthe
= Le Ringbuhl (infusion) infusion thym, cannelle, clou de girofle, eucalyptus, et sirop citron

Les Monts polynésiens
= L'Aorai (thé) thé vert, thé noir, citron et sirop kiwi

" Le Rotui (infusion) Infusion cynorrhodon hibiscus et sirop ananas

TARIF 2025

BAR THE OU INFUSION GLACE Prix par personne (1 verre)

Thé ou infusion glacée 1,70€

Thé ou infusion en accompagnement d'une formule repas 070€

Thé ou infusion en accompagnement d'une formule cocktaiil 0,50€
LE CHOIX

Le service thé ou infusion 3(acés s'effectue en fontaine.

En fonction du nombre de vos convives, vous avez un nomébre de choix de parfums différent.

Votre événement Choisissez parmi la carte
0 & 50 personnes 2 recettes
51 & 150 personnes 4 recettes
151 & 300 personnes 5 recettes

PRESTATION BAR A THE OU INFUSION GLACES

Le temps de service est de 1h30, en libre-service, en éco-cup de 25cl. La location de la caravane Festi et

du matériel de service n'est pas comprise. Cette prestation est limitée a 300 personnes.
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Bar a Jus de frui‘ts

Les produits locaux sont a (honneur.

LA CARTE
Pomme
Pomme/Poire
Pomme/Framboise
Pomme/Myrtilles
Pomme/Cassis
Pomme/Coing
Pomme/Fraise

Pomme/Cerise

TARIF 2025
BAR JUS DE FRUITS | Prix par personne (1 verre)
Jus de fruits 2,50€
LE CHOIX
Votre événement Choisissez parmi la carte
0 a 50 personnes 1 parfum
51 & 150 personnes 2 parfums
151 & 300 personnes 3 parfums

PRESTATION BAR A THE OU INFUSION GLACES
Le temps de service est de 1h30, en éco-cup de 25cl.

La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.
Cette pres’co\tion est limitée a 300 personnes.




Bar & Cocktails sans Alcool

LA CARTE
Les Alpes
* Lorionde (pétillant) : myrtilles, citron, basilic
Les Pyrénées
* Le Marboré (pétillant) : poire, citron, badiane, vanille

Le Massif central

* Le Céde : nougat, ﬂ'\jm, pomme, ordnge

Le Jura
= Le Déle : orange, passion, framboise, cannelle
Les Vosges

" Le Tanet (pétillant): sureau, abricot, pamplemousse, romarin

Les Monts Polg nésiens

" Le Temehani : framboise, goyave, anands, menthe

TARIF 2025

Nombre de recettes Prix par personne en fonction du nombre de verres proposés
proposées a vos convives 1 verre/personne 2 verres/personne 3 verres/personne
1 recette 500€ 9,00€ 12,00€

2 recettes 6,50€ 11,00€ 13,70€

PRESTATION BAR A COCKTAILS SANS ALCooOL

Le temps de service est de 2h30 en éco-cup cocktail de 25cl.

La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.
P P

En parallele de la prestation bar & cocktails, le bar a sirops est offert.
Cette prestation est limitée a 200 convives .




Bar & Cocktails avec Alcool

LA CARTE
Les Alpes

Cocktail avec alcool (base Martini)
= Le Ferrouillet : Martini, citron, pamplemomse, gingembre
= Le Mont blanc (pétillant) : Martini, citron, menthe

Les Py rénées
Cocktail avec alcool (base liqueur de menthe)
* Le Canigou (pétilldn‘t) : liqueur de menthe, pomme, citron

* Le Vignemale : liqueur de menthe, framboise, cranbervy

Les V059es

Cocktail avec alcool (base Picon)

= Le Grand ballon (pétillant) : Picon, tonic, orange, citron, gingembre
= Le Rdinkolof : Picon, pomme, fraise, vanille
Les Monts Poi:’nésiens

Cocktail avec alcool (base Rhum coco)
= Lle Pahia (pé’cillomt) : Rhum coco, andnas, passion

* Le Teurafaatiu : Rhum coco, suredu, orange

Le Massif central

Cocktail avec alcool (base Avéze)

* Le Sancy : Avéze, cranberrg, fruits rouges
* Le Ferrand (pétillant) : Avéze, orange, crément

Lle Jura

Cocktail avec alcool (base vin blanc et crément)

* Le Mont d'or (pétillant) : crément, sureau, citron, orange
* Le Crét de la neige : vin blanc, mirabelle, citron, poire, vanille

Nos cocktails sont légers, fruités, et colorés. Ils sont décorés de fleurs, fruits ou douceurs

TARIF 2025

Nombre de recettes cocktail dvec | Prix par personne en fonction du nombre de verres proposés
alcool proposées & vos convives 1 verre/personne 2 verres/personne 3 verres/personne
1 recette 6,50€ 11,00€ 13,70€

2 recettes du méme massif 7,50€ 12,00€ 15,00€

2 recettes de différents massifs 8,70€ 14,00€ 17,00€

PRESTATION BAR A COCKTAILS AVEC ALCOOL

Le temps de service est de 2h30 en éco-cup cocktail de 25¢cl ou éco-cup flate de 10cl.

La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.
En parallele de la prestation bar & cocktails, le bar a sirops est offert.
Cette prestation est limitée a 200 convives.




Bar & Cocktails avec et sans alcool

LA CARTE

Se référer dux cartes des cocktails sans alcool et avec alcool.

TARIF 2025

Nombre de recettes cocktail avec
dlcool proposées @ vos convives

Prix par personne en fonction du nombre de verres proposés

1 verre/personne

2 verres/personne

3 verres/personne

Les cocktails du massif
1 recette sans alcool + 2 recettes
dvec alcool

7,50€

12,00€

15,00€

PRESTATION BAR A COCKTAILS AVEC ET SANS ALCOOL

Le temps de service est de 2h30 en éco-cup cocktail de 25¢cl ou en éco-cup flate de 10cl.

La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.
P P

En paralléle de la prestation bar a cocktails, le bar a sirops est offert.

Cette pves’co\’cion est limitée a 200 convives.




Bar a «Traditionnels»

LA CARTE

Les traditionnels au Vin blanc de Savoie

* Kir Vin blanc de Savoie
o Cassis, Chataigne, Mare

= Marquisette

Les traditionnels au Crément de Savoie

= Kir Crément de Savoie
o Cassis, Chataigne, Mare
" Soupe de crément

LE CHOIX

Pour les Kirs, le choix est proposé parmi les 3 parfums.
Lors de la prestation, une seule recette est proposée.

TARIF 2025
BAR A TRADITIONNELS | Prix par personne (1 verre)
Traditionnel base vin blanc 350€
Traditionnel base crément 450€

PRESTATION BAR A TRADITIONNELS

Le temps de service est de 2h00 en éco-cup flate de 10cl hors marquisette éco-cup cocktail de 25cl.
La location de la caravane Festi et du matériel de service n'est pas comprise.
Cette prestation est limitée a 200 convives.




